Julbordsmeny pa Wiks Slott

Glégg och russin

Varmande glégg med mandlar russin serveras med pepparkakor och ddelost serveras
i Slottets sallskapsrum. Fin start pa maltiden som gor att lugnet infinner sig och vi
forbereder oss for en god maltid.

Sillbordet 1;a rundan

Alla goda sillinlaggningar har vi gjort med omsorg, Wiks sill for ar 2024 ar smaksatt
med adpple stjarnanis kanel och szechuanpeppar, du borjar med fordel att smaka pa
alla sillar tillsammans med potatis, knackebrdd, ost och smor. Veganalternativet
bestar i bla. Matjes portabello, Branteviks aubergine och marinerad svamp. Till det
rekommenderar vi att du dricker Melleruds Prima juldl och snaps, vi har alla svenska
klassiker till denna runda pa Julbordet.

Kall och rékt fisk 2;a rundan

Julbordets nasta servering fortsatter med kall och varmrékt och gravad lax, , du
finner ocksa du finner ocksa skaldjursterrin med forellrom, jagarrokt makrill och Wiks
rora med kraftstjartar smaksatt med dill agg och graslok. Vegan ratter pa bordet ar
bla rimmad och ugnsbakad palsternacka i senapssas rodbetor med vinbar och mynta
samt gravad morot med dragon och dill. Vi rekommenderar att du 2022 875M,
Chardonnay, Rioja, Spanien (till kraftigare fisk, tex rokt lax) och 2022 Even & Odd
Riesling, Rheingau, Tyskland (till lattare fisk, tex skaldjursrora) till denna runda pa
Julbordet.

Kallskuret Chark 3;e rundan

Nu ar det dags for nasta delikatesser, chark hamtat fran vara narliggande
producenter du finner lamm, kalvsylta kalkonbrost hjort samt Wiks kyckling terrin.
Manga goda tillbeh6r som bla. picklade gronsaker fran vara egna odlingar, blandade
sallader samt kantareller som dr omsorgsfullt hanterade. Julskinkan som kronan pa
verket, var egen senap aven den smaksatt med dpple. Veganska delikatesser pa
bordet ar Ugnsbakad rotselleri med senap och dragon vinagrette, Waldorfsallad och
sallad pa gron och svartkal. Till denna runda rekommenderar vi att du dricker 2023
Secret de Lunes Pinot Noir, Languedoc-Rousillon , Frankrike (Ekologiskt)

Lutfisk

Lutfisken serveras direkt vid bordet och du bestaller den av personalen som serverar.
Lutfisken ar klassiskt lagad och serveras med kokt potatis, béchamelsas grona artor



samt kryddpeppar. En hojdare pa Julbordet. Drick garna Wisby Lager eller 2023
Secret de Lunes Chardonnay, Languedoc-Rousillon , Frankrike (Ekologiskt) till
Lutfisken

Smavarmt, det varma 4;e rundan

Delikata kottbullar, klassiker sdsom Janssons frestelse, omelett med graddig
svampstuvning fint hanterad kal varma gronsaker, apelsin glaserad flasksida,
blodpudding med baconsyltlok dpple fran garden samt rédvinssas och prinskorv
kommer du njuta pa det varma bordet. Det veganska varma bestar av
Kikartskroketter med kummin och fankal, skuren stekt rédkal med sirap och
blodapelsin brysselkdl med curry 16k och sultanrussin. Till dessa ratter dricker du
med fordel Melleruds Prima juldl och snaps, vi har alla svenska klassiker. Alternativt
2020 Chianti Classico Valiano DOCG, Toscana, Italien.

Ostar & brod 5;e rundan

Ostar fran Skogsbackens mejeri, mycket smakfulla ostar bade hardost och harliga
dessertostar vantar samt det goda brod och sproda kex, egenkokt marmelad med
smak av vinbar, hallon och jordgubb. Till detta dricker du en riktig klassiker, Gradask
Tawny Port.

Bakverk och gottebord 6;e och 7;e rundan

Stora godisskapet fyllt till bradden med av godsaker som vara kockar producerat, har
hittar du allt fran ris Ala Malta med saftsas, ostkaka med hallonsylt, mjuk cheescake
med hjortron och pepparkaka flera olika sorters desserter, du finner godis och kolar
av alla de slag, traditionell knack och is-chokad, skuren frukt och struvor. Vi
rekommenderar att du dricker en god cognac och kaffe dartill

Vi har fina alkoholfri alternativ till alla turerna, varfor inte var egen appelmust eller
en lagrad julmust.

Vi ser fram emot att fa ha er som géaster hos oss och vialkomna er till Wiks slotts
traditionella Julbord som ar omsorgsfullt tillagat, ni far njuta av slottets valkomnade
salar och verkligen kdnna den historiska miljon tillsammans med oss har pa Wik.

Varmt valkomna halsar Vi pa Wik!



