VR

VASAMUSEETS
RESTAURANG

Vasas julmiddag 2023
Géller perioden 20/11 - 20/12

Till arets julmeny har vi handplockat ravaror fran nérliggande gardar och fran leverant6rer i norr och satt ihop
vara julfavoriter med klassiska svenska smaker. Allt dr lagat fran grunden med ekologiskt fokus av
koksmistare Niklas Emeberg och hans skickliga kockar. Anders Cedermark, restaurangchefen, har kryddat
en snaps sjalv (dill, citron och finkal) och dessutom plockat ihop trevliga viner och annan dryck for de som
onskar (se separat dryckeslista).

Innan middagen serverar vi ett glas hemgjord vit glogg och pepparkaka

Forsta serveringen
Kokt potatis
Lok x 2
Syrad gridde
Skagenrora
Knickebrod
Inlagd sill
Lagrad matjesill
Krimig Visterbottenssill
Kryddost i kuber
Gin- och enbérsgravad lax
Hovmistarsas

Andra serveringen
Surdegsbrod
Kycklinglarterrine
Dragonmajonnis
Picklade 16kar
Jordirtskockssoppa med ortolja

Tredje serveringen; det varma
Rodingfilé med potatis- och dillcigarr, Sandefjorsas med forellrom och grislok
samt picklad romanesco och blomkal

Fjirde och sista serveringen; det séta
Tartlett pa chokladkola med mascarpone
Apelsin- och kanelbrilée
Vit chokladmousse med blabarskompott

Menypris Restaurangen; 855 k.
Menypris Skeppshallen; 974 kr.
For sillskap under 36 géster debiterar vi en avgift pa 6 400 kr.

Priser exkl. 12 % moms.

Vi vill ha information om antalet géister och allergener
senast tva veckor innan middagen, tack.



