
Avhämt
Vår  julinspirerade plocktallrik 

lämpar sig utmärkt till julfesten på 
jobbet eller hemma. Blandat 

julplock med en twist.

Rebells Julinspirerade plocktallrik  
• Tre sorters sill • Varmrökt Lax 

• Gravad Lax med Hovmästarsås • Skagenröra 
• Lagrad hårdost • Julskinka & Blandade 
Charkuterier • Rödbetssallad med Äpple
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19 Jul på Rebell

Vår julmeny serveras ”family style”
 i flera vändor direkt vid bordet. 

Mat att dela med varandra.

Vid ankomst
Vår egen lättglögg på Äpple 

med Pepparkakor, Mandel och Russin

Runda ett 
Sillar i olika former, Varmrökt Lax, 

Gravad Lax med Hovmästarsås, Skagenröra 
med Kavringschips, Lagrad Ost

Runda två 
Blandade Charkuterier, Julskinka med 

Senap, Rödbetssallad med Äpple, 
Slarvsylta på Vildsvin

Runda tre 
Köttbullar, Kryddig Julkorv, Friterad Torsk, 

Janssons Frestelse, Krämig Grönkål, 
Rödkålssallad

Runda fyra 
Risgrynsgröt med Saftsås på Höstens Bär & 

Gotländsk Saffranspannkaka med Salmbärssylt

495:-/ person

Menyn finns tillgänglig varje dag fram till jul 
med start den 25e november.
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Grön Avhämt
Vår julinspirerade plocktallrik 

lämpar sig utmärkt till julfesten 
på jobbet eller hemma. Blandat 

julplock med en twist.

Rebells Gröna Julinspirerade plocktallrik  
• Marinerad Aubergine på två olika vis • Tångkaviar 

med Crème Fraiche och Friterad Potatis 
• Krispig Haloumi från Nablus med Dillpesto 

• Friterade Tunnbröd med Svampdipp • Saltbakade 
Betor med Getost • Rostad brysselkål med Mandel 

och Apelsin • Rödbetssallad med Äpple
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Grön Jul på Rebell
Vår julmeny serveras ”family style”

 i flera vändor direkt vid bordet. 
Mat att dela med varandra.

Vid ankomst
Vår egen lättglögg på Äpple med 
Pepparkakor, Mandel och Russin

Runda ett 
Krispiga Tunnbröd med Svampkräm, Marinerad 

Aubergine på två olika vis, Tångkaviar med 
Crème Fraiche och Friterad Potatis, Haloumi från 

Nablus Mejeri med Dillpesto, Lagrad Ost

Runda två 
Krispig Jordärtskocka och Saltbakade Betor 
med Getost, Rostad Brysselkål med Mandel 

och Apelsin, Rödbetssallad med Äpple

Runda tre 
Senapsgratinerad Kålrot, Vegetarisk Janssons 

frestelse, Friterad Pumpa, Krispig Polenta, 
Krämig Grönkål, Rödkålssallad

Runda fyra 
Risgrynsgröt med Saftsås på Höstens Bär & 

Gotländsk Saffranspannkaka med Salmbärssylt

495:-/ person

Menyn finns tillgänglig varje dag fram till jul 
med start den 25e november.


