JULBORDSMENY

KOTT & CHARKUTERIER

SILL
Julens smakstart — ett generost sillbord med Vilt & rokigt — en rustik hyllning till julens hjirta
klassiska och moderna inldggningar, dir varje dir traditionella charkuterier moter hantverk och
historia.

bit bjuder pa tradition, syra och kryddig virme.

Rokta korvar

Svanbergasill, Fransk loksill
Senapssill, Brinnvinssill Rokt ren
Rokt ilg
Julskinka

Asiatisk sill, Skirgardssill
Svampsill, Matjessill
TILLBEHOR: Appelmos, Senap

TILLBEHOR: Grislok & Graddfil
VARMANDE KLASSIKER

Hjiirtat av julen — doften av smor, gridde och

FISK & HAVETS DELIKATESSER
Fran havets kalla djup till julbordets glans —
rokta, gravade och krimiga delikatesser som  kryddor samlas i varma ritter som bjuder pa ren
fangar smaken av nordisk vinter. Jjulnostalgi.
Brasseriets Julkottbullar
Kycklingprinskorv
Glacerade Ribs
Janssons Frestelse
Vegetarisk Janssons Frestelse
Rodkal
Smorslungad brysselkal

Skirgardsrora pa danskt ragbrod
Varmrokt lax med hjortronrora
Kallrokt lax
Gravad lax med hovmistarsis
Gubbrora pa danskt ragbrod

TILLBEHOR
Viisterbottenpaj med gronkal
Agghalva med majonniis, rikor och SOTT & SAGOLIKT
rom En sot avslutning — séta och kryddiga toner som
Agghalva med grisloksmajonnis och rundar av julens fest med virme och glidje.
tingkaviar
Cheesecake med apelsin och kanel
Saffranspannacotta med salmbirssylt

Vegansk mjuk pepparkaka
Chokladtryffel, Godis & Kolor
Kaffe & Te

SALLAD & GRONT
Friska kontraster till julbordets tyngd — fiirg,
frischor och en nypa vintermagi i varje tugga.

Rodbetssallad
Gronkailssallad med apelsin och

granatipple
Apelsinmarinerad morot
Ukrainsk ruccolasallad med marinerat
flisk och tomat
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